
Dober tek!

Vse cene so v EUR z vključenim DDV. Cenik velja od 22.11.2024
Pino Alpino d.o.o., Borovška cesta 83, 4280 Kranjska Gora, DŠ: SI17163650

1-gluten, 2-raki, 3-jajca, 4-ribe, 5-arašidi, 6-soja, 7-mlečni proizvodi, 8-oreški, 9-listna zelena, 10-gorčično seme, 11-sezam, 12-žveplov dioksid, 13-volčji bob, 14-mehkužci

HLADNO
Goveji tatar, kostni mozeg, parmezanov kruh (1,3,4,7,10) / 19 €
Burrata, vinaigrette iz olja figovih listov, pralineja bučnih semen in kisa rdeče pese (7,10) / 13 €

Piščančja jetrna pašteta, mandljev praline, parmezan (7,8,9) / 12 €
Narezek sirov in mesnin (za 2 osebi) (7,8) / 23 €
Narezek sirov (za 2 osebi) (7,8) / 21 €
Domači kruh in maslo (1,7) / 3 €

TOPLO
Kremna juha / dnevna juha / 7 € / 6 €
Dimljena postrv, daikon, omaka hokaido buče z ikrami (4,7) / 16 €
Ječmenova ričota z garumom cvetnega prahu, jajčna krema s sriracho, okisane črne trobente (1,3,7,12) / 14 €
Testenine Carbonara (1,3,7) / 15 €

GLAVNO
Radič, brie, hruške, orehi, balzamični vinegrette (7,8,12) / 13 €
Cvetačni steak, pire rdeče pese, olivna omaka (7) / 18 €
Telečji priželjc, pečen vitlof glaziran z zažgano limeto, kajmak (7) / 25 €
Ocvrto natrgano jagnje, prevret jogurt, drobnjakova emulzija, kumina (1,3,7) / 22 €
Jelenov hrbet, gomoljna zelena, omaka z grahovim garumom (7) / 30 €
Telečji dunajc, krompirjev pire, kimchi (1,3,7) / 25 €

SLADKO
Pehtranov sladoled, pena kokic z rjavim maslom, feta z limetinim oljem (7) / 7 €
Čokoladni cremeux, pena bučnih semen, kurkumin tuile (1,3,7) / 7 €
Slivovi cmoki z drobtinami (1,3,7) / 8 €

OTROŠKI MENI
Juha, testenine / 16 €

Pogrinjek / 2 €
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1-gluten, 2-raki, 3-jajca, 4-ribe, 5-arašidi, 6-soja, 7-mlečni proizvodi, 8-oreški, 9-listna zelena, 10-gorčično seme, 11-sezam, 12-žveplov dioksid, 13-volčji bob, 14-mehkužci

Pri ustvarjanju menija nas vodijo spoštovanje starih običajev, radovednost
in veselje do odkrivanja novega. Da boste nad našimi krožniki navdušeni,
skrbi naš mladi chef Maj Suhadolnik z ekipo. Potrudili se bomo, da vam
pričaramo nepozabno kulinarično izkušnjo in vam želimo dober tek!

6-HODNI DEGUSTACIJSKI MENI

Burrata, vinaigrette iz olja figovih listov, pralineja bučnih semen in kisa rdeče pese (7,10) 
Dimljena postrv, daikon, omaka hokaido buče z ikrami (4,7) 
Ocvrto natrgano jagnje, prevret jogurt, drobnjakova emulzija, kumina (1,3,7) 
Ječmenova ričota z garumom cvetnega prahu, jajčna krema s sriracho, okisane črne trobente (1,3,7,12) 
Jelenov hrbet, gomoljna zelena, omaka z grahovim garumom (7) 
Pehtranov sladoled, pena kokic z rjavim maslom, feta z limetinim oljem (7) 

6-hodni degustacijski meni / 79 €
Vinska spremljava / 39 €

4-HODNI DEGUSTACIJSKI MENI

Dimljena postrv, daikon, omaka hokaido buče z ikrami (4,7) 
Ječmenova ričota z garumom cvetnega prahu, jajčna krema s sriracho, okisane črne trobente (1,3,7,12) 
Jelenov hrbet, gomoljna zelena, omaka z grahovim garumom (7) 
Pehtranov sladoled, pena kokic z rjavim maslom, feta z limetinim oljem (7) 

4-hodni degustacijski meni / 54 €
Vinska spremljava / 24 €


