
5 - GÄNGE-DEGUSTATIONSMENÜ
Amuse bouche

Krostade mit fermentierten Radieschen, Lauchcreme  (1, 3, 7)

Frittiertes Brandteiggebäck mit gereiftem Käse, Topfen mit Schwarzer Limette  (1, 3, 7)

Menü

Hokkaido-Kürbis, Kürbiskerne, hausgemachter Mascarpone  (7)

Konfierte, trocken gereifte Forelle, fermentierte Radieschen, Rogen, Garum  (4, 7)

Gerstenrisotto mit Blütenpollen-Garum, Eierschaum mit hausgemachter Sriracha, 
eingelegte Schwarze Trompeten  (1, 3 ,7, 12)

Hirsch, getrocknete Schweinefleischspäne, Steinpilz-Garum  (7)

Kürbiskerneis, Miso-Karamell, Sumach-Knusper  (4, 6)

Petit fours

Großmutters „Bajadera“  (1, 7, 8)

Cockta-Baiser

Menü 69 €

Weinbegleitung 30 €

KALTE VORSPEISEN
Burrata, Estragon, Safran-Birnenessig, Olivenöl  (7) 16 €

Hühnerleberpastete, Kürbiskern-Praline  (7, 8, 9) 12 €

Rindertatar mit Knochenmark, Parmesanbrot  (1, 3, 4, 7, 10) 19 €

Käse- und Wurstauswahl (für 2 Personen)  (7, 8) 25 €

Käseauswahl (für 2 Personen)  (7, 8) 23 €

Hausgemachtes Brot und Butter  (1, 7) 3 €

WARME VORSPEISEN
Rindfleischsuppe / Cremesuppe 6 € / 7 € 

Gerstenrisotto mit Blütenpollen-Garum, Eierschaum mit Sriracha, eingelegte 
Schwarze Trompeten  (1, 3, 7, 12) 

14 €

Ravioli mit Wildbirne „Tepka“, kandierten Walnüssen, Langpfeffer,  
Buttermilch-Garum  (1, 3, 7, 8)

15 €

Geschmortes und geröstetes Kraut, Miso-Brösel, Preiselbeermarmelade,  
Steinpilz-Garum  (1, 7)

16 €

Mailänder Risotto mit karamellisierter Blutwurst  (1, 7) 16 €

Pasta mit Hokkaido-Kürbissauce, Stracciatella, Kürbiskernen  (1, 3, 7) 16 €

Cremige Pasta mit Hirsch-Garum und Lardo  (1, 3, 7) 17 €

HAUPTSPEISEN
Radicchio, Brie, Birnen, kandierte Walnüsse, Balsamico-Vinaigrette  (7, 8, 12) 16 €

Rote Bete, kandierte Haselnüsse, Crème fraîche, Oliven-Zabaglione  (3, 7, 8) 18 €

Trocken gereifte Forelle, fermentierte Radieschen, Garum, Kaviar, Brioche  (4, 7) 24 €

Kalbsschnitzel, „Matevž“ (Bohnen-Kartoffel-Püree), Kimchi  (1, 3, 7) 25 €

Knusprig gezupftes Lamm, Kreuzkümmel-Joghurt, Schnittlauch-Emulsion  (1, 3, 7) 26 €

Hirsch, Sellerieknolle, Schwarzer Knoblauch  (7, 9) 32 €

SÜSSSPEISEN
Kürbiskerneis, Miso-Karamell, Sumach-Knusper  (1, 3, 7) 8 €

Weiße Schokolade mit Joghurt, Orange, Olivenöl  (8) 8 €

Hausgemachte Zwetschgenknödel  (1, 3, 7) 9 €

KINDERMENÜ
Suppe, Nudeln 16 €

Gedeck 2 €
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